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charnue, structurée par de petits 
amers aux notes de kumquat. Ouvert 
en avance ou passé en carafe, il 
dévoilera toute sa complexité.
20 €
oddo-vins-domaines.com

COTEAUX-VAROIS-EN-PROVENCE
A Château de l’Escarelle
Les Deux Anges, coteaux-varois-
en-provence, 2024
Doté d’une biodiversité époustou-
flante à travers ses 1.200 ha, le 
château de l’Escarelle cultive près 
de 110 ha de vignes et a construit 
des vins selon plusieurs cuvées aux 
noms poétiques. Ici, un assemblage 
de syrah et de grenache qui offre 
une aromatique généreuse rappelant 
des fruits tiédis, et qui s’élance en 
bouche grâce à des effluves épicés 
et une finale croquante.
16,40 €
escarelle.fr

Château d’Estoublon
Roseblood, coteaux-varois-
en-provence, 2024
Au cœur des Alpilles, le Château 
d’Estoublon s’étend sur plus de 
300 ha, dont un vignoble de 20 ha 
implanté dans les hauteurs de 
l’appellation, à près de 400 m d’alti-
tude. Grenache, cinsault, syrah, rolle 
et sémillon sont réunis pour compo-
ser cette cuvée fraîche et aromati-
que. D’intenses notes florales 
accompagnent une bouche patinée, 
marquée par des éclats mûrs de 
maracuja.
17,50 €
estoublon.com

B A Château La Calisse
Rosé Etoiles, coteaux-varois-en-
provence, 2024
Aux commandes du domaine depuis 
1990, Patricia Ortelli est devenue 
une des vigneronnes qui comptent 
le plus en Provence. Dotée d’une 
intuition unique, elle compose des 
vins à son image : élancés, élégants 
et d’une grande fraîcheur. Sa cuvée 
Etoiles, la plus symbolique, est aussi 
la plus complexe. 2024 signe de 
nouveau un millésime réussi, marqué 
par un élan mentholé et salin qui lui 
porte beaucoup d’allonge.
35 €
chateau-la-calisse.fr

CÔTES-DE-PROVENCE
A Château Barbanau
Et Cae-Terra, côtes-de-provence, 
2024
Barbara et Romain Tchénio ont 
racheté le château en 2022, séduits 
par ses vignes implantées sur des 
sols argilo-calcaires à plus de 360 m 
d’altitude. Inscrit dans une démarche 
biodynamique de longue date, le 
domaine poursuit cette approche, qui 
se reflète dans les vins. Cette cuvée, 
composée de grenache, qui subit une 
légère macération lors des vinifica-
tions, et de syrah, offre des notes de 
goyave, avec une finale dotée d’un 
certain éclat.
18,50 €
chateau-barbanau.com

Château de l’Aumérade
Amistà, côtes-de-provence cru 
classé, 2024
Cette cuvée est une collaboration 
entre la famille Fabre-Grimaldi, à la 
tête du château depuis cinq généra-
tions, et le groupe Edmond de 
Rothschild Heritage. Vinifié par 
l’œnologue Fabrice Bandiera, le vin 
révèle un intense bouquet sur les 
fleurs fraîches, évoluant en bouche 
sur des notes d’agrumes suaves 
rappelant le jasmin et la bergamote.
19,50 €
wineclub.edmondderothschildheri-
tage.com

Château de Saint-Martin
Grande Réserve rosé, côtes-de-
provence cru classé, 2024
Dirigé par Adeline de Barry, 11e géné-
ration, le château de Saint-Martin est 
un lieu historique de la région. Sa 
Grande Réserve est un savant 

BELLET
B A Clos Saint-Vincent
Le Clos rosé, bellet, 2024
Les 10 ha du domaine sont cultivés 
par deux familles, les Sicardi et les 
Sergi, unies depuis 1993. Les vignes, 
surtout plantées en variétés autoch-
tones telles que la folle noire et le 
braquet, sont enracinées sur des sols 
de galets roulés et de poudingues 
caractéristiques de l’appellation. 
Ici, un rosé de pur braquet, offrant 
un nez de pot-pourri et de lavande 
séchée. Il s’élance en bouche guidé 
par une patine aux accents épicés 
et est doté d’une belle allonge.
24,90 €
lespassionnesduvin.com

B A Domaine de Toasc
La Tramontane, 2024, bellet 
C’est en 1992 que le domaine 
de Toasc a été créé, sur la colline de 
Bellet près de Nice, avec 8 ha plantés 
en braquet, singularité de ’appellation. 
Depuis 2019, le domaine a été racheté 
par Daniel Derichebourg, propriétaire 
du château de Crémat. Pur braquet, 
cette cuvée révèle un nez frais 
de cassis mentholé. Le vin développe 
une bouche sphérique à l’acidité fine 
et miellée, fondant telle une spirale 
avec une sensation aérienne.
30 € 
(disponible au domaine)

COTEAUX-D’AIX-EN-PROVENCE
B A Château Bas
Coteaux-d’aix-en-provence, 2024
Dans le giron de la famille Castéja, 
propriétaire des châteaux Batailley, 
Trotte Vieille ou Lynch-Moussas, le 
Château Bas bénéficie lui aussi de 
son influence bordelaise, puisque ce 
sont les équipes des domaines qui 
vinifient les vins. Les œnologues 
Axel Marchal et Valérie Lavigne 
composent ainsi la gamme. Ici, un 
assemblage à dominante de grena-
che et mourvèdre, où la touche de 
rolle ne passe pas inaperçue. Charnu 
et structuré, le vin s’étire et fond 
sans pesanteur aucune, offrant une 
bouche à l’éclat floral.
12 €
chateaubas.com

B A Château de Calavon
Rosé, coteaux-d’aix-en-provence, 
2024
Ce sont désormais cinq générations 
de la famille Audibert qui se sont 
succédé sur ce domaine provençal. 
Assemblage à dominante de syrah 
(50 %), associée au grenache noir, 
au cinsault et au rolle, le vin dévoile 
une agréable élégance de bouche, 
marquée par une certaine structure 
portée par un élevage partiel en fûts. 
Des notes épicées de safran s’unis-
sent à des touches de baies sauva-
ges et de cassis, se développant 
avec longueur et persistance.
17,35 €
chateaudecalavon.lesgrappes.com

A Château du Seuil
Grand Seuil rosé, coteaux-d’aix-
en-provence, 2024
Propriété de la famille Daussun 
depuis 2014, le Château du Seuil 
continue d’opérer une profonde 
restructuration, tant en vignes qu’en 
cuverie, guidé par un objectif quali-
tatif. Voici la grande cuvée, assem-
blage de syrah, grenache et rolle. Un 
vin structuré, au fruit charnu légère-
ment épicé, rappelant un noyau de 
cerise, et qui enveloppe le palais. En 
fin de bouche, une patine délectable 
vient fondre lentement.
24 €
chateauduseuil.fr

B A Domaine Oddo
Réserve, coteaux-d’aix-en-
provence, 2024
Nouvelle cuvée du domaine, la 
Réserve rosé est issue d’une sélec-
tion parcellaire et est élevée en 
demi-muid et œuf béton afin d’appor-
ter une profondeur supplémentaire 
au vin. Celui-ci s’ouvre sur un nez 
d’abricot rôti qui invite à le savourer. 
En effet, il s’exprime sur une bouche 

imaginaire, est certainement porté 
en avant par le mythique Château de 
Pibarnon, dirigé par la famille Saint-
Victor depuis 1977. Vineux, charnus 
et complexes, les vins interpellent 
indéniablement. Le millésime 2024 
ne fait pas défaut, offrant une 
matière épicée et salée, et jouant sur 
des notes suaves de cranberry. Un 
rosé racé et fougueux dont le poten-
tiel de garde est certain.
28 €
pibarnon.com

B A Domaine de la Bégude
L’Irréductible Rosé, vdf, 2020
Dirigé par Laurent Fortin, le domaine 
de 517 ha, dont 38 de vignes, appar-
tient à la famille Roulleau. Il affiche 
une identité forte avec des vins de 
caractère, à l’image de cette cuvée. 
Son nez, d’abord intense, évolue 
vers les fleurs fraîches et les épices, 
invitant à lui laisser le temps de 
respirer. Quelques minutes suffisent 
à dévoiler une bouche pulpeuse et 
puissante, guidée par une fine 
acidité iodée et laissant une écla-
tante finale sur la menthe douce. 
Une très belle expression du terroir.
32 €
domainedelabegude.fr

Domaine de l’Olivette
Tradition rosé, bandol, 2024
Implanté sur les coteaux du Castel-
let, le domaine de l’Olivette cultive 
55 ha de vignes et possède une 
histoire familiale longue de plusieurs 
siècles. Les vins figurent parmi les 
plus identitaires de Bandol. Assem-
blage de clairette, rolle et ugni blanc, 
la cuvée offre un nez de lavande 
séchée et de violette, transportant 
dans les hauteurs provençales. 
Sphérique en bouche, il procure un 
plaisir juteux, avec un volume aérien 
qui fond agréablement.
17,80 €
vinsdebandololivette.com

B A Domaine de Terrebrune
Rosé, bandol, 2019
Fidèle à lui-même, le brillant duo 
Reynald Delille et Jean d’Arthuys 
dévoile, aux côtés du 2024, un 
millésime plus mûr. Voici un 2019 qui, 
gagnant à peine la patine de l’âge, 
révèle un vin racé, charmant, et  
savoureux. Elevé dix-huit mois en 
foudres, il intègre la structure du 
bois dans la pulpe charnue du mour-
vèdre (85 %) avec beaucoup d’équili-
bre, avant de rebondir en bouche et 
de laisser une finale saline.
29 €
terrebrune.fr

A Domaine Dupuy de Lôme
Les Grès, bandol, 2018
Ce domaine familial, fondé en 1903,  
a su affiner sa connaissance des 
terroirs de la région. Les Grès est 
une cuvée issue d’un parcellaire, où 
richesse des sols et exposition nord 
permettent d’élaborer des vins d’un 
grand équilibre. Au nez, des touches 
d’érable laissent deviner une cer-
taine vinosité pour ce 2018 qui jouit 
déjà de quelques années. En bouche, 
il offre un univers aromatique entre 
mer et terre. Une forme de puis-
sance élémentaire pour un vin 
complexe, qui reflète le potentiel de 
garde de certains rosés.
18 € 
(disponible au domaine)

A Domaine Ott
Château Romassan, bandol, 2024 
Mythique propriété de la famille Ott 
depuis 1956, le château Romassan 
déploie ses 90 ha de vignes à tra-
vers toute l’appellation, avec huit 
terroirs identifiés. Pour ce rosé, la 
maître de chai Estelle Mazoire a fait 
le choix d’équilibrer le naturel 
charnu du mourvèdre (60 %) avec le 
grenache et le cinsault à parts 
égales. En ressort un vin soyeux, 
évoquant la prune épicée et doté de 
petits tannins frais qui créent un 
agréable mouvement de bouche.
35 €
cavissima.com
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Nos meilleurs rosés pour l’été
Par Carla-Elle Rogosky

B coup de cœur

A vin biologique 
ou en biodynamie

CORSE

A Château Prince Pierre 
Napoléon Bonaparte
Argentella rosé, corse-calvi, 2024  
Mené par les frères Grisoli, le 
domaine s’enracine sur les coteaux 
entre Calvi et Galéria, et compte 
35 ha où sont plantés plus d’une 
dizaine de cépages. Ici un assem-
blage dominé par le sciaccarellu 
(70 %), complété de cinsault et 
vermentinu. Un premier nez vineux, 
sur l’abricot rôti, laisse ensuite 
éclater une suavité de maïs soufflé, 
en harmonie avec une bouche 
fraîche et aérienne. Large, elle 
englobe l’ensemble du palais avec 
une finale mentholée inspirante.
22 €
luvinu.fr

Clos Capitoro
Rosé tradition, ajaccio, 2024
Le Clos Capitoro, fondé en 1856, est 
un des domaines phares de la région 
d’Ajaccio. Dirigé par la famille Bian-
chetti, ce sont aujourd’hui les sœurs 
Eloïse et Mélissa qui assurent son 
développement. Les vins se caracté-
risent par beaucoup de pureté, à 
l’image de ce sciaccarellu à la cou-
leur grenadine et au nez de fram-
boise écrasée. Juteux en bouche, il 
se diffuse sur un fruit aux touches 
réglissées, tel un vent de fraîcheur.
18,80 €
luvinu.fr

A Clos Teddi
Grande cuvée rosée, vdf, 2024 
Les vignes du domaine, s’étendant 
d’un seul tenant sur 40 ha, sont 
implantées sur des sols granitiques 
au cœur du désert des Agriates. Les 
vins en tirent de fait une identité 
distincte. A dominante de sciacca-
rellu (80 %), cette cuvée élevée sur 
lies avec de fréquents bâtonnages 
s’ouvre sur une matière suave et 
enveloppante. Des notes d’épices 
douces mentholées se diffusent, 
précédant une pulsion de bouche qui 
donne la sensation d’un vin jaillissant 
et doté de beaucoup d’énergie.
21,90 €
luvinu.fr

A Domaine ‘Alzipratu
Pumonte rosé, corse-calvi, 2024 
C’est près de Calvi, au pied du 
Monte-Grossu, dans ce terroir si 
singulier où se côtoient mer et 
montagne, que la famille Acquaviva 
a créé son domaine en 1968. Les 
vins sont empreints de cette locali-
sation particulière et cette cuvée de 
Pumonte rosé paraît imbibée de 
fraîcheur saline. Son nez intense, 
entre la poire et la mirabelle, dévoile 
une bouche acidulée et désaltérante.
19,90 €
luvinu.fr

A Domaine Comte Peraldi
Rosé, ajaccio, 2024
Près d’Ajaccio, sur les coteaux de 
Mezzavia, Charlotte et Amaury 
suivent les pas de leur père et diri-
gent en duo le domaine de 50 ha. 
Pour les amateurs de rosés structu-
rés, cet assemblage de sciaccarellu, 
cinsault et niellucciu propose une 
expression racée, aux notes de baies 
sauvages et de cannelle. Ce volume 
de bouche se développe dans un 
mouvement fondu avec une belle 
persistance.
18,20 €
domaineperaldi.com

Domaine Peretti della Rocca
Jules, corse-figari, 2024
A la tête de cette grande propriété 
nichée dans les reliefs de Figari, 
Jean-Baptiste de Peretti a décidé de 
reprendre en main les vignes à partir 
de 2017, ajoutant ainsi à l’activité 
œnotouristique une production de 
vins. Bien construits, ils mettent en 
valeur le terroir de figari. Ici, un 
assemblage à parts égales de sciac-
carellu et grenache de caractère. 
Des notes fumées laissent place à 
des éclats de cerise pimentés, avec 

la sensation d’un vin propulsé et 
d’une grande longueur.
20,50 €
luvinu.fr

A Domaine Santamaria
Le Dilemme d’Achille, vdf, 2023
Thomas Santamaria, 6e génération de 
la famille, a assurément participé à 
façonner la personnalité forte du 
domaine, situé au cœur de la région 
de Patrimonio. Presque à contre-cou-
rant, les cuvées se distinguent par 
une approche affranchie, tel ce rosé 
de saignée issu de niellucciu macéré 
et offrant une robe rubis. Tandis 
qu’un explosif bouquet de violette et 
de poivre blanc capture le nez, la 
bouche révèle une matière d’une 
grande finesse, avec une remarqua-
ble allonge aromatique sur l’épice.
24,80 €
vente-directe-vigneron-indepen-
dant.com

A Sant’Armettu
Myrtus rosé, 2023
C’est le vigneron Gilles Seroin, aux 
côtés de son fils Guillaume, entré au 
domaine en 2020, qui poursuit 
l’histoire familiale de la propriété, 
créée par ses parents dans la région 
de Sartène, dans le sud de l’île. 
Myrtus rosé est un pur sciaccarellu, 
au nez intense et à la bouche 
vineuse et charnue. L’aromatique se 
déploie avec profondeur sur des 
notes de baies sauvages, élancée 
par une finale saline.
24,40 €
santarmettu.com

B A Yves Leccia
Rosé, île-de-beauté, 2024
Issu de vignes implantées sur le 
lieu-dit de Partinelone, caractérisé 
par la présence de schistes en sous-
sol, ce rosé de pur niellucciu offre 
une expression subtile et raffinée. Au 
nez, il évoque une pêche à peine 
mûre avec d’onctueuses notes de thé 
blanc. En bouche, une fine acidité aux 
accents poivrés rythme le vin telles 
des percussions. Une véritable joie.
19 €
yves-leccia.fr

PROVENCE

ALPILLES
A Abbaye Sainte-Marie 
de Pierredon
Donna Rosa, alpilles, 2024 
Logée au cœur du parc régional des 
Alpilles, l’abbaye Sainte-Marie de 
Pierredon, construite au XIIIe siècle, 
est un véritable bijou provençal, 
entourée d’oliviers et d’une quin-
zaine d’hectares de vignes. Lorenzo 
Pellicioli, propriétaire depuis 2001, y 
a insufflé toute son énergie et a 
progressivement forgé l’identité des 
vins. Assemblage de syrah, grena-
che, rolle et cinsault, voici un rosé à 
l’élégance aérienne, doté d’une 
aromatique florale tout en possé-
dant une fine structure tannique 
assurant direction et persistance.
19 €
abbayedepierredon.com

A Domaine d’Eole
Souffle d’Eole, alpilles, 2024 
Fondé en 1993, le domaine a vu 
se succéder plusieurs propriétaires, 
avec l’œnologue Matthias Wimmer 
à l’œuvre pendant plus de trente 
ans. Depuis 2023, c’est Ludovic 
Vançon qui a pris la suite de son 
histoire. Assemblage de grenache, 
counoise et carignan, ce vin est ici 
vinifié en amphores, sur lies, et n’est 
sujet à aucune adjonction de soufre. 
En ressort un rosé au fruit explosif, 
déployant un univers aromatique 
tropical et exotique. Sa texture 
grainée lui confère par ailleurs une 
certaine singularité.
18 €
domainedeole.com

BANDOL
B A Château de Pibarnon
Rosé, bandol, 2024
Bandol, terroir qui convoque tout un 

assemblage de grenache, cinsault, 
tibouren, syrah et carignan, qui 
dévoile un vin exubérant, généreux et 
marqué par une gourmandise aroma-
tique aux accents exotiques. Tel un 
sorbet enrobant, à la finale suave.
20,90 €
chateaudesaintmartin.com

A Château des Demoiselles
Rosé, côtes-de-provence, 2024
Situé dans la vallée des Esclans, le 
Château des Demoiselles a été repris 
par Aurélie Bertin en 2007 et fait 
depuis l’objet d’un grand dynamisme. 
A dominante de grenache (40 %), 
complété de tibouren, mourvèdre, 
cinsault et caladoc, cette cuvée 
constitue le cœur de sa production. 
Vif, frais et floral, le vin présente une 
agréable harmonie aromatique où se 
mêlent notes florales et vibrations 
agrumées. Sa matière onctueuse 
crée un bel équilibre d’ensemble.
13,90 €
chateaudesdemoiselles.com

A Château des Sarrins
Rosé grande cuvée, côtes-
de-provence, 2024 
Comptant 28 ha de vignes, perchées 
à près de 200 m d’altitude, le Châ-
teau des Sarrins est lié à la maison 
champenoise Bruno Paillard, dont il 
tire la meilleure inspiration pour 
l’élaboration de ses rosés. Le vin 
présente un nez de gelée de poire, 
de fleurs blanches et de badiane, 
déployant ensuite une bouche à la 
structure tannique assurée. Réglisse 
et épices se mêlent, et en font un 
vrai rosé de gastronomie.
18 €
lacavedefayence.com

A Château Gasqui
Citius rosé, côtes-de-provence, 
2024
Propriété de Tanja et Klaus Heller 
depuis 2022, le Château Gasqui est 
sujet à un grand élan de fraîcheur ! 
En témoigne l’arrivée du jeune 
œnologue Louis Lienhart, en charge 
de l’ensemble des vinifications. Ici un 
assemblage de cinsault, grenache et 
syrah construit sur une trame 
vibrante, et offrant une agréable 
tension acidulée en bouche. Quel-
ques éclats épicés en finale prolon-
gent l’expérience.
14 €
chateau-gasqui.com

B A Château Gassier
Le Pas du Moine, côtes-de-
provence, 2024
Difficile pour cette cuvée de passer 
inaperçue, avec son flacon hexagonal. 
La famille Gassier, propriétaire depuis 
1982, l’a choisi tel un hommage aux 
six générations de vignerons qui s’y 
sont succédé. Composé de cinsault, 
syrah, grenache et vermentino fer-
mentés et élevés en cuves de béton, 
le vin enchante par un floral marqué, 
soutenu par une trame charnue.
18,90 €
gassier-provence.fr

B A Château La Mascaronne
Rosé, côtes-de-provence, 2024
Propriété de Michel Reybier depuis 
2020, le beau domaine implanté au 
pied du massif des Maures possède 
un vignoble de 60 ha. Deux cuvées 
de rosé sont vinifiées chaque année, 
une réserve et celle du dernier 
millésime. Ici, le rosé 2024 qui pré-
sente une bouche pulpeuse avec 
une agréable sensation croquante et 
juteuse dès l’entrée de bouche, 
marquée par une aromatique sur les 
fruits jaunes, notamment sur une 
pêche que l’on imagine juste mûrie 
et avec une finale florale.
23 €
chateau-lamascaronne.com

A Château La Valetanne
Vieilles vignes, côtes-de-provence, 
2024
Situé à La Londe-Les-Maures, le 
Château La Valetanne bénéficie d’un 
d’un microclimat marin singulier. 
Surtout planté en grenache et syrah, L’A
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